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■ラーメン調理風景

今後の展開
音楽関係者との演奏会を開催し、
憩いの場となれるお店に

まずはラーメンの味を安定させて、少しずつでいいので常連のお客さまを獲得していきたいです！
ある程度お店が軌道に乗れば、音楽関係者との人脈や繋がりを活かして、夜は貸し切りでのアコース
ティック演奏会の開催、ライブ後の打ち上げ利用も可能とするなど、地域の人の憩いの場ともなるお店
にしていきたいですね！
また、季節の佐賀食材を使用した限定ラーメンも提供し、Xや Instagramなどの SNSでも積極的に
発信していくことで、私のつくる「醤油・塩ラーメン」を、地元佐賀の方にひとりでも多く食べていただき、
佐賀県のラーメン消費量を増やしていきたいです！

店内で作る自家製麺、スープともに一切の妥協を許さず、今泉さんの
こだわりが一杯のラーメンに凝縮しています。試行錯誤しながら完成さ
せたスープは、最後の一滴まで余すことなく味わえる一品です！

日本政策金融公庫

佐賀では数少ない非豚骨系ラーメン店です。自家製手打ち麺は打つ時
の湿度を確認し水分量を決めるこだわりぶりです。トッピングの煮卵と
煮豚も試作を重ね最適な分量と時間を試行錯誤されたとか。完食間違
いなしの逸品です！

佐賀市産業支援相談室

支援機関
からの
メッセージ

創業の苦労と工夫 3種類の醤油を配合し、試行錯誤しながら完成

佐賀でラーメン店を創業するからには、東京時代の味をそのまま再現することは
全く考えませんでした。まずは醤油にこだわりたかったので、佐賀で販売されている
醤油の成分表を見て、無添加の醤油を取り扱っている先を調べ上げましたね。
あとは蔵元を直接訪問し、先方の社長と直接会って交渉しました。試行錯誤した
結果、3種類の醤油を配合してベースをつくることにしたのですが、試食会も開き
ながら、なんとか納得のいくスープを完成させました。
また、スープは昆布と椎茸でしっかり出汁をとって、麺は製
麺後に必ず 1 日寝かせています。ラーメンにのせる海苔も、
醤油には「焼き海苔」、塩には「地海苔」を使用するなど、麺・
スープ・具材の一つひとつの香りや味を一体化させることで、
後半になるにつれて箸が進むような工夫もしています！

味の探求に
終わりなし！

現在の状況とセールスポイント

近隣には豚骨ラーメン店が複数あり競合が多いので、「豚骨ではないラーメン店」
として差別化を図っています。
とにかく「来ていただいたお客さまのために、一杯一杯のラーメンを丁寧につくる」
ことが私のモットーで、佐賀県産の小麦を使用した自家製麺と、県内の畜産品をふ
んだんに使用したスープ・和出汁のダブルスープが特徴ですね！また、チャーシュー
は、「金星佐賀豚」を使用していまして、きめ細かい肉質からくるしっとり感と金星
豚の甘味が、当店のスープと相性抜群です！
また、提供するラーメンには化学調味料を一切使用しないことにもこだわっていま
す。オープンして間もなく、あまり広告を出していないのですが、開店早々、自分の
予想以上のお客さまにお越しいただき、本当にありがたいです。ご家族でお越しい
ただくお客さまもいるのですが、「子どもが豚骨が苦手で、醤油ラーメン店ができて
よかった」と言って下さった時は、思わずにやけてしまいましたね。これからも、出
来る限り地産地消のラーメンを作っていきます！

「豚骨ではないラーメン店」として、
他店との差別化を図る

■看板メニューの醤油ラーメン。金星豚使用のチャー
シューは、スープと相性抜群 !

■こだわりの自家製麺（左）と、自家製スープ（右）
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13年前に東京都内でラーメン店を創業。お店で提供する
「醤油・塩ラーメン」は、メディアや雑誌などで数多く取り
上げられる。一区切りをつけ佐賀に帰郷後は、趣味の音楽
を活かし地元楽器店に入社。複数店舗で副店長として勤務
するも、「九州でも非豚骨系のラーメン店を開業したい！」
という想いから、再びラーメン店の創業を決意。

創業の
きっかけ

WEBサイト
https://www.instagram.com/noodle_soba.take

業種：ラーメン店
所在地：佐賀市兵庫南
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Uターン創業した「非豚骨系」のラーメン店












