
「磨いてきた技と経験、そして恵まれた縁を糧に
運命とさえ思える場所で、挑戦を続けていく」

萩しんじょう菊花椀。日本料理は一成さん担当。

熟成の味わい広がる鮨。ワインとも好相性。 アンティークバカラの酒器。器も上質なものが揃う。

と
思
い
ま
す
」

鮨
も
日
本
料
理
も
そ
れ
ぞ
れ
一
流
を
目
指

し
、
な
お
か
つ
カ
ウ
ン
タ
ー
越
し
に
料
理
人

の
技
が
見
ら
れ
る
エ
ン
タ
ー
テ
イ
ン
メ
ン
ト

性
も
兼
ね
備
え
た
も
て
な
し
は
、
オ
ー
プ
ン

当
初
か
ら
食
通
の
間
で
評
判
が
高
く
、
一
成

さ
ん
も
思
っ
て
い
た
以
上
の
手
ご
た
え
を
感

じ
て
い
る
。

ま
た
、
宮
崎
に
い
た
頃
か
ら
生
産
者
と
の

信
頼
関
係
を
大
事
に
し
て
い
た
ふ
た
り
。
鹿

児
島
に
来
て
、
新
た
に
出
会
う
生
産
者
の

方
々
と
も
、
そ
れ
は
ゼ
ロ
か
ら
築
い
て
い
く

こ
と
と
な
っ
た
。
薩
摩
半
島
の
南
、
笠
沙
ま

で
出
向
き
漁
船
に
乗
せ
て
も
ら
っ
た
り
、
枕

崎
の
鰹
節
工
場
で
は
加
工
の
一
部
始
終
を
見

せ
て
も
ら
っ
た
り
と
、
忙
し
い
な
か
で
も
時

間
を
つ
く
り
、
生
産
の
現
場
へ
足
を
運
ぶ
。

「
そ
う
い
う
こ
と
の
積
み
重
ね
が
一
番
信
頼

に
つ
な
が
る
と
思
う
。
よ
り
良
い
状
態
の
も

の
を
よ
り
良
く
料
理
し
て
い
く
た
め
に
、
そ

し
て
お
客
様
に
発
信
し
て
い
く
た
め
に
は
時

間
を
惜
し
み
ま
せ
ん
」

食
材
や
料
理
だ
け
で
な
く
、「
こ
れ
か
ら

は
女
性
が
活
躍
す
る
時
代
。
女
性
が
ひ
と
り

で
も
来
た
く
な
る
お
店
に
し
た
か
っ
た
」
と

内
装
に
も
こ
だ
わ
る
。
50
年
代
の
北
欧
家

具
や
ア
ン
テ
ィ
ー
ク
の
ス
テ
ン
ド
グ
ラ
ス
、

テ
ィ
フ
ァ
ニ
ー
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
爽
や
か
で

ス
タ
イ
リ
ッ
シ
ュ
な
色
調
な
ど
、
柔
軟
な
感

性
で
コ
ー
デ
ィ
ネ
ー
ト
さ
れ
た
洗
練
の
空
間

が
、
来
る
人
に
特
別
な
ひ
と
と
き
を
感
じ
さ

せ
て
い
る
。

今
後
の
展
望

S
T
E
P
3

お
弁
当
・
仕
出
し
部
門
を
立
ち
上
げ

事
業
に
厚
み
を
持
た
せ
た
い

店
が
軌
道
に
乗
り
始
め
た
ら
、
少
し
ず
つ

従
業
員
も
増
や
し
、
お
弁
当
・
仕
出
し
部
門

を
立
ち
上
げ
る
こ
と
が
目
標
。
店
舗
展
開
だ

け
で
は
な
く
、
よ
り
事
業
に
厚
み
を
持
た
せ

て
「
名
山
き
み
や
」
ブ
ラ
ン
ド
を
広
く
全
国

に
周
知
さ
せ
て
い
き
た
い
と
考
え
て
い
る
。

ま
た
、
今
後
は
英
語
、
中
国
語
、
韓
国
語
を

使
い
、
S
N
S
を
通
し
て
鹿
児
島
に
集
ま

る
各
国
の
旅
行
者
や
移
住
者
へ
も
対
応
し
て

い
く
つ
も
り
だ
。

「
守
り
に
入
る
よ
り
、
今
は
ど
ん
ど
ん
攻
め

の
姿
勢
で
進
ん
で
い
き
た
い
。
ま
ず
は
店
を

知
っ
て
も
ら
う
こ
と
を
最
優
先
に
、
や
れ
る

と
こ
ろ
ま
で
や
っ
て
い
き
た
い
」

名
山
き
み
や
と
木
宮
兄
弟
の
挑
戦
は
、
ま

だ
始
ま
っ
た
ば
か
り
だ
。

宮崎市出身。高校卒業後、実家で
ある一心鮨光洋の厨房に入り、30
歳で総料理長に就任。2015 年拠
点を鹿児島に移し、弟の一樹さんとと
もに名山きみやを開業。

名山きみや
オーナー
木宮一成さん

Point of note

■  木宮兄弟のルーツ
　一心鮨光洋
宮崎市で４０年以上続く名店。名山きみや
と同じく鮨と日本料理それぞれに技の長け
た料理人を擁し、料理だけでなくおもてなし
の空間や接客などすべてにおいて満足度
の高いサービスを提供。幼い頃からここで
培われてきた技や感性が、名山きみやの礎
となっている。

現在は二代目である長男一洋さんが中心と
なり店を切り盛り。ここから繋がる人の縁も、
名山きみやの創業を支えた。
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鹿児島県
Kagoshima

鹿児島市 Kagoshima

創
業
の
き
っ
か
け
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創
業
は
修
業
に
入
る
前
か
ら
の
夢
。

調
理
道
具
や
器
を
少
し
ず
つ
揃
え
始
め
る

鹿
児
島
市
役
所
の
目
の
前
に
あ
る
、
緑
の

木
立
と
噴
水
に
人
々
が
憩
う
み
な
と
大
通
り

公
園
。
冬
は
イ
ル
ミ
ネ
ー
シ
ョ
ン
ス
ポ
ッ
ト

と
し
て
も
知
ら
れ
る
こ
の
公
園
沿
い
に
「
名

山
き
み
や
」
は
あ
る
。
オ
ー
ナ
ー
の
木
宮
一

成
さ
ん
は
、
宮
崎
の
名
店
・
一
心
鮨
光
洋
の

次
男
で
元
料
理
長
。
男
ば
か
り
の
４
人
兄
弟

で
、
父
親
か
ら
は
「
料
理
の
世
界
に
入
ら
な

い
と
だ
め
だ
、
勉
強
は
す
る
な
」
と
育
て
ら

れ
た
と
い
う
。
小
学
校
高
学
年
の
と
き
に
は

既
に
店
を
手
伝
い
始
め
、
魚
も
捌
い
て
い
た

と
い
う
か
ら
驚
き
だ
。
そ
ん
な
一
成
さ
ん
が

起
業
を
意
識
し
た
の
は
、父
の
他
界
に
よ
り
、

長
男
が
実
家
を
継
ぐ
こ
と
を
決
め
た
と
き
。

「
自
分
も
店
を
持
ち
た
い
」、
そ
ん
な
想
い
を

胸
に
ひ
た
す
ら
修
業
を
重
ね
、
収
入
の
大
半

は
、
い
つ
か
自
分
の
店
で
使
う
た
め
の
調
理

道
具
や
器
の
た
め
に
費
や
し
、
少
し
ず
つ
必

要
な
も
の
を
揃
え
て
い
っ
た
と
い
う
。

結
婚
し
、
満
を
持
し
て
創
業
の
地
に
選
ん

だ
の
は
奥
様
の
実
家
が
あ
る
鹿
児
島
。
市
内

随
一
の
繁
華
街
で
あ
る
天
文
館
や
、
史
跡
や

お
し
ゃ
れ
な
飲
食
店
が
点
在
す
る
城
山
周
辺

な
ど
、
ま
ず
は
鹿
児
島
の
市
場
を
入
念
に
リ

サ
ー
チ
し
た
。
さ
ま
ざ
ま
な
業
種
の
人
た
ち

と
交
流
を
深
め
、
情
報
も
積
極
的
に
交
換
。

資
金
調
達
先
と
し
て
周
り
か
ら
勧
め
ら
れ
た

日
本
政
策
金
融
公
庫
や
、
借
入
の
際
に
間
に

所 在 地 ： 鹿児島県鹿児島市名山町4-10
  三宝ビル 2F
業　　種 ： 飲食業（日本料理店）
創　　業 ： 2015 年 4月
従業者数 ： 2 名

会社概要

名山きみや
https://www.facebook.com/
meizankimiyamiyazankimiya

入
っ
て
も
ら
っ
た
税
理
士
か
ら
も
多
角
的
な

提
案
を
も
ら
う
な
ど
、
周
囲
の
力
を
借
り
な

が
ら
着
々
と
準
備
を
進
め
た
。
最
終
的
に
選

ん
だ
名
山
町
は
、
み
な
と
大
通
り
公
園
の
よ

う
な
比
較
的
新
し
い
憩
い
の
場
と
、
昭
和
初

期
を
彷
彿
と
さ
せ
る
レ
ト
ロ
な
町
並
み
が
融

合
し
、
そ
の
独
特
の
雰
囲
気
が
こ
こ
数
年
注

目
さ
れ
つ
つ
あ
る
エ
リ
ア
だ
。「
こ
の
場
所

に
決
め
て
か
ら
、
す
べ
て
が
順
調
に
進
み
ま

し
た
。
こ
こ
で
や
る
運
命
だ
っ
た
の
か
な
と

思
え
る
く
ら
い
」

創
業
に
あ
た
り
初
め
て
出
会
っ
た
は
ず
の

人
た
ち
が
、
実
は
親
や
友
人
、
同
僚
な
ど
を

通
し
て
こ
と
ご
と
く
つ
な
が
っ
て
い
た
と
い

う
不
思
議
な
縁
に
も
支
え
ら
れ
、
無
事
、
念

願
の
開
業
に
こ
ぎ
つ
け
る
こ
と
が
で
き
た
。

事
業
ス
タ
ー
ト
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生
産
者
と
の
関
係
を
大
事
に

良
い
も
の
を
よ
り
良
い
状
態
で
提
供
す
る

兄
の
一
成
さ
ん
が
日
本
料
理
を
、
弟
の
一

樹
さ
ん
が
鮨
を
担
当
し
、
現
在
は
ふ
た
り
で

店
を
切
り
盛
り
し
て
い
る
。
一
樹
さ
ん
は
東

京
・
南
青
山
の
2
ツ
星
鮨
店
・
海
味
で
の
修

業
後
実
家
に
戻
り
、
地
方
で
の
鮨
店
の
あ
り

方
を
学
ん
だ
。

「
鮨
も
日
本
料
理
も
そ
れ
ぞ
れ
の
専
門
が
同

時
に
つ
く
る
瞬
間
を
見
ら
れ
る
。
さ
ら
に
始

ま
り
か
ら
終
わ
り
ま
で
の
お
飲
み
物
を
お
料

理
に
対
し
て
合
わ
せ
て
い
く
。
こ
う
い
っ
た

ス
タ
イ
ル
の
店
は
全
国
的
に
も
め
ず
ら
し
い

宮崎の名店・一心鮨光洋から独立し、
兄弟でオープンさせた鮨と日本料理の店。
一流の料理と器、
カウンター越しに割烹のライブ感が楽しめる
スタイルが食通の間で評判を呼び、既に
数カ月先まで予約の入る人気店となっている。
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